VeV, V/8 Schulprogramm
AgrarMarkt Austria Schulmilch, Schulobst und -gemiise

Agrarmarkt Austria, Dresdner Stralle 70, A-1200 Wien, GB | / Abt. 3/ Ref. 11

K-0

Leitfaden EU - Schulprogramm

Veranstaltung von Verkostungen Flankierende

und Exkursionen padagogische MaBnahmen,

wie Verkostungen und
Exkursionen unterstitzen die
Abgabe von Obst- und Gem{ise,
sowie von Milch und
Milcherzeugnissen und stehen im
direkten Zusammenhang mit den
Zielen des Schulprogrammes.

Dieser Leitfaden dient als
Hilfestellung fur antragstellende
Personen bei der Veranstaltung
von Verkostungen und
Exkursionen.

Ziele EU:

- Forderung gesunder Erndhrungsgewohnheiten und des Verzehrs regionaler Erzeugnisse durch
padagogische MaRnahmen, die den Kindern die Landwirtschaft und die Vielfalt der
landwirtschaftlichen Erzeugnisse naherbringen soll.

- Vermittlung der Freude am Genuss von frischem Obst, Gemise, Milch und Milcherzeugnissen in
einem fir die Geschmacksbildung wichtigen Alter und der Zusammenhé&nge zwischen Erndhrung,
Herkunft und Herstellung von Lebensmitteln und Landwirtschaft mit Hilfe von
Erndhrungsexpertinnen und Erndhrungsexperten und Landwirten.

- Angebot einer breiten Palette an landwirtschaftlichen Erzeugnissen und verarbeiteten
landwirtschaftlichen Erzeugnissen erganzend zur Wissensvermittlung, wobei der Schwerpunkt
auf frischen, unverarbeiteten Erzeugnissen liegen soll, die frei von Zusatzen sind.

- Auswahl der Erzeugnisse nach Kriterien wie Regionalitdat und Saisonalitat unter Bevorzugung der
in der eigenen Region hergestellten Erzeugnisse.

- Einbeziehung von Lehrern und Eltern soll die Gesamtwirksamkeit des Schulprogramms
verbessern.

Ziele Osterreich:

- Steigerung des Konsums von unverarbeitetem Obst und Gemiise, sowie von Konsummilch bei
Kindern und Jugendlichen soll durch Veranstaltung von Verkostungen in der Schule erreicht
werden.

- Verbesserung der Kenntnisse von Kindern und Jugendlichen in Bezug auf gesunde und
abwechslungsreiche Erndhrung und landwirtschaftliche Produktion und Verarbeitung durch
Wissensvermittlung bei Exkursionen auf landwirtschaftliche Betriebe.
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1. Veranstaltung von Verkostungen in der Einrichtung

1.1 Inhalt der Veranstaltung

a) Zielgruppenorientierte Verkostung einer Vielfalt von Produkten:

Bei der Auswahl der Produktgruppen muss der Schwerpunkt entweder auf Obst/Gemiise oder auf
Milch/Milchprodukten liegen! Es ist darauf zu achten, dass bei jeder Verkostung frisches Obst/Gemise
und/oder Konsummilch anzubieten ist. Produktliste siehe Punkt 1.4

Hinweis:
Es sollten verschiedene Produktgruppen und/oder Sorten verkostet werden kénnen!

b) Folgende Informationen iiber Erndhrung und Lebensmittel miissen vermittelt werden:

= Produktvielfalt von Obst und Gemiise (Arten und Sorten)

= Produktvielfalt von Milch und Milchprodukten (Arten und Sorten)
= Saisonalitdt und Regionalitat bei Obst/Gemiise

= Regionalitit bei Milch/Milchprodukten

- Die aufgezdhlten Punkte sind Vorschldage weiterer Themenbereiche die zusatzlich vermittelt werden
konnen:

e Vorteile von heimischen, regionalen und saisonalen Produkten (Saisonkalender Obst und Gemdise, keine
Flug- und Langstreckentransporte)

e Inhaltsstoffe und Wirkung (Unterschied Lebensmittel<->Getrank, Vitamine, Kalzium, usw.)

e Information lber biologische Produktion

e Sensorik: sehen, riechen, schmecken, tasten

e Einfache Essenszubereitung mit frischen Produkten und Essgewohnheiten (5x am Tag Obst und Gemidise,
Ernahrungspyramide, usw.)

e Naturlicher Geschmack unverarbeiteter Lebensmittel

e Lebensmittelverschwendung und Lebensmittelkennzeichnung (Ablaufdatum, Zutatenliste)

e Informationen Uber europaische und nationale Lebensmittelsiegel (z.B.: Gltesiegel)

1.2 Informationen iiber Erndhrung und Lebensmittel

Im Zuge der Veranstaltung hat auch eine Wissensvermittlung tiber Erndhrung und Lebensmittel zu erfolgen. Ab
der 8. Schulstufe kann dafiir eine Expertin oder ein Experte herangezogen werden. Die diesbeziiglichen
Nettokosten werden zu 100 % gefdrdert. Bis zur 7. Schulstufe ist eine externe Expertin oder ein externer
Experte nicht forderfahig!

Hinweis:

Als externe Expertin oder externer Experte ist ein/e Erndhrungsexperte/-in mit abgeschlossenem
Studium der Erndhrungswissenschaften und/oder Diatologie anzusehen.
Erndhrungswissenschaftliche Inhalte dirfen nur von Expertinnen oder Experten mit
entsprechendem Studium vermittelt werden!

1.3 Teilnehmer

= mindestens 10 Kinder (Bei einer Unterschreitung ist auf Verlangen eine Begriindung erforderlich!)

= Lehrkrafte und Begleitpersonen (z.B.: Eltern)
Die Gruppe hat iiberwiegend aus Kindern zu bestehen! An Verkostungen kénnen grundsatzlich nur
Einrichtungen teilnehmen, die bereits Produktlieferungen im Rahmen des Schulprogramms erhalten!

Jedes Kind kann pro Schuljahr an einer Veranstaltung mit dem Schwerpunkt Obst/Gemiise UND einer
Veranstaltung mit dem Schwerpunkt Milch/Milchprodukte teilnehmen.
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1.4 Welche Produkte diirfen verkostet werden?

a) Beihilfefdahige landwirtschaftliche Erzeugnisse:

Obst
Apfel Bananen Birnen Brombeeren
Erdbeeren Grapefruit Heidelbeeren Himbeeren
Ribisel . Kirschen Kiwis Mandarinen ‘ ’ s
(schwarz, rot, weiR) . -
E Clementinen Marillen Melonen Nektarinen (O
(a Orangen Pfirsiche Pflaumen Physalis
% Satsumas Stachelbeeren Walnisse Weintrauben
o Zwetschken °)
O
|| Gemiise
- ) .
Erbsenschoten Karotten (Gelbriben)  Gurken Kohlrabi
()]
(@) Paprika Radieschen Rettich Riben f.
E Paradeiser Sellerie Lauch Zwiebel %
Erbsen Linsen Bohnen Wurzelgemise
Blattsalat Kraut
Sonstiges
Honig Krauter
Milch / Naturjoghurt
Kategorie 0 Milch ohne Zusatze <
E (100 % Milchanteil) Joghurt, Buttermilch und Sauermilch ohne Zusatze e
Q.
Q- | | Milcherzeugnisse
=
o Getranke auf Milchbasis mit Kakao, Fruchtsaft oder
O natirlich aromatisiert ‘
= Kategorie | e
4 (90 % Milchanteil) Fermentierte Milcherzeugnisse mit Fruchtsaft, N
- | natirlich aromatisiert oder nicht aromatisiert oder «
o) ohne Fruchtsaft, nattirlich aromatisiert
o
E Fruchtjoghurt
. Fermentierte oder nicht fermentierte .
Kategorie Il Milch . it Fruch irlich R 2
% Milchanteil) ilcherzeugnisse mlt ruc tzusgfcz, naturlic
(75 % aromatisiert oder nicht aromatisiert !

Es ist darauf zu achten, dass bei jeder Verkostung frisches Obst/Gemise und/oder Konsummilch anzubieten
ist. Milch kann von Kiihen, Schafen oder Ziegen stammen.
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b) Zur Verkostung zugelassene landwirtschaftliche Verarbeitungserzeugnisse:

Sauermilch- Hart- und

Butter Topfen Frischkase Schnittkase Kise Schmelzkase Weichkise

Kase darf hochstens 10 % milchfremde Bestandteile enthalten.

Die Erzeugnisse unter den Punkten 1.4(a) und 1.4(b) dirfen folgendermallen vorzugsweise vor Ort
verarbeitet werden:

(1) eingekocht bzw. durch Erhitzen haltbar gemacht, beispielsweise Kompott

(2) durch Einsduerung oder Garung haltbar gemacht, mit max. 10 g Salz pro 1 kg im Endprodukt,
beispielsweise Gewiirzgurken und Sauerkraut

(3) direkt gepresst oder puriert

(4) getrocknet, beispielsweise Trockenobst oder -gemiise

(5) zubereitet als Salat, auch mariniert mit Pflanzendl und Speiseessig
(6) zubereitet als Aufstrich

(7) zubereitet als Suppe.

Den verarbeiteten Erzeugnissen dirfen weder Salz, Zucker, koffeinhaltiger und koffeinfreier Kaffee oder
Kaffeeauszug, Aromastoffe, ausgenommen natiirliche Aromastoffe, Fett, SuUBungsmittel oder
Geschmacksverstarker E620 bis E650 zugesetzt werden. In Erzeugnissen der unter (5) bis (7) darf Salz
maximal im unbedingt erforderlichen Ausmal3, bei Kdse im Ausmal} von maximal 1,8 % enthalten sein.
Bei direkt gepressten Siften sind die Vorgaben der Richtlinie 2001/112/EG zu beachten.

Da Weichkdse mit Rotkulturen meist Salzgehalte tGber 2,0 % aufweisen und fiir Kinder einen zu
intensiven Geschmack haben, dirfen diese Sorten nicht bei Verkostungen im Rahmen des EU-
Schulprogramms angeboten werden.

Milch kann von Kiihen, Schafen oder Ziegen stammen.

Hinweis:

Es ist erlaubt, im Rahmen der Verkostung weitere nicht ausdricklich zugelassene Erzeugnisse
anzubieten, sofern sie den Zielen des Schulprogrammes entsprechen! (z.B.: Vollkornbrot)

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an die Mitarbeiterinnen der AMA!
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1.5 Wie organisiere ich eine Verkostung in der Einrichtung?

- SCHRITT 1:

= Ermittlung welche Erzeugnisse und wie diese bereitgestellt werden sollen: frisch und/oder
verarbeitet

= Kontaktaufnahme mit einer Ernahrungsexpertin oder einem Erndhrungsexperten und Ermittlung der
Kosten.

= Bei Kosten eine Erndahrungsexpertin oder eines Ernahrungsexperten, die einen Betrag von 1.000,00
Euro Ubersteigen, sind zusatzlich Unterlagen zur Plausibilisierung des veranschlagten Preises
beizulegen.

= Die Kosten externer Expertinnen oder Experten sind erst ab der 8. Schulstufe forderbar und es
kénnen nur die Nettokosten geférdert werden

= Esist anzugeben, ob die Leistungserbringung ausschlieRlich durch Dritte erfolgt (Férderwerber
beauftragt einen Dritten mit der ganzlichen Durchfiihrung der Verkostung)

= Termin der Verkostung festlegen
= Dauer der Veranstaltung festlegen
= Voraussichtliche Anzahl der teilnehmenden Kinder, Lehrer und Begleitpersonen (z.B.: Eltern)

Hinweis:

Die Dauer der Veranstaltung muss so bemessen sein, dass allen teilnehmenden Kindern die im
Projekt geplanten Inhalte ausreichend vermittelt werden kénnen! (eventuell auch Zeit fir Fragen
einplanen!)

- SCHRITT 2:

= Antrag auf ZULASSUNG ausfiillen (sofern nicht schon vorhanden)
=  Formular: ,, Antrag auf Zulassung als antragstellende Person fiir das Schulprogramm®
=  https://www.ama.at/Fachliche-Informationen/Schulprogramm/

- SCHRITT 3:

= Nach Erhalt der Zulassung: Pin fiir Zugang zu https://www.eama.at/servlet/ anfordern bzw. mit
Handy-Signatur einloggen

- SCHRITT 4:

= Antrag auf Genehmigung einer sonstigen MaBnahme erfassen und senden:
(je Schwerpunkt ist bei Bereich Schulobst oder Schulmilch auszuwéhlen!)
= https://www.eama.at/servlet/ Schulprogramm / Sonstige MaRnahmen / Antrag erstellen

- SCHRITT 5:

Schriftliche Mitteilung durch AMA, ob die Veranstaltung genehmigt wird, erfolgt in der Regel binnen
14 Tagen.
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- SCHRITT 6:

= Das Datum der jeweiligen Veranstaltung ist vorab der AMA bekanntzugeben.

= Durchfiihrung der Verkostung in der Einrichtung und Unterfertigung der Projetbestatigung/en durch
die Einrichtung/en.

- SCHRITT 7:

=  Antrag auf Gewdhrung einer Beihilfe:

= https://www.eama.at/servlet/ Schulprogramm / Sonstige MaRnahmen / Spalte Aktion @
in der Zeile der genehmigten MalRnahme

= Der Beihilfeantrag ist innerhalb von 3 Monaten nach der letzten Veranstaltung bei der AMA
einzureichen.

- SCHRITT 8:

Zahlung der Beihilfe:

Die Bearbeitung der Antrage erfolgt innerhalb von 3 Monaten nach Einlangen in der AMA. Werden
Beihilfeantrdge unvollstandig eingebracht, konnen diese nicht zur Ganze bearbeitet werden. Wird einem
Parteiengehor der AMA zur Nachreichung nicht innerhalb der festgesetzten Frist entsprochen, erfolgt

die bescheidmalige Erledigung nach Aktenlage.

1.6 Poster "Schulprogramm der Europdischen Union“

Im Zuge der Veranstaltung ist ein entsprechendes Poster, welches auf die EU-Finanzierung hinweist, gut
sichtbar anzubringen.

Das Poster kann per E-Mail beim Bundesministerium fiir Land- und Forstwirtschaft, Regionen und
Wasserwirtschaft bestellt werden. Den aktuellen Kontakt und die aktuellen Poster finden Sie auf unserer
Website.
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2. Exkursion auf einen landwirtschaftlichen Produktionsbetriebs-
oder Verarbeitungsbetrieb

2.1 Inhalt der Veranstaltung

a) Zielgruppenorientierte Verkostung von Produkten, die vorzugsweise am Betrieb erzeugt
wurden:

Bei der Auswahl der Produktgruppen muss der Schwerpunkt entweder auf Obst/Gemiise oder auf
Milch/Milchprodukten liegen! Es ist darauf zu achten, dass bei jeder Exkursion frisches Obst/Gemise
und/oder Konsummilch anzubieten ist. Produktliste siehe Punkt 2.5

b) Besichtigung eines landwirtschaftlichen Produktions- oder Verarbeitungsbetriebes und
Information(en) liber z.B.:

= Ausbildung

= Personal

= Flachen (Dlngung, Heuerzeugung, usw.)
= Gerate

= Gebaude

=  Maschinen

= Tiere

c¢) Information(en) liber die Produktion von Obst und Gemiise bzw. Milch und Milchprodukten
wie z.B.:

= Anbau (Acker, Glashaus, usw.)

=  Wachstum (Kreislaufwirtschaft, Nltzlinge — Schadlinge, Was wachst am Boden, am Strauch, am
Baum), Kompostierung, Bodenfruchtbarkeit, usw.

= Ernte (Logistik => Verkauf)

= Lagerung, Kiihlung (Tanks, Lagerraume, usw.)

= Aufzucht (Unterschied zwischen Nutztieren, Haustieren, Wildtieren; Erklarung Tierfamilie;
Rinderrassen, usw.)

= Haltung der Tiere (Stall, Laufstall, Alm, usw.)

= Fitterung (Wieviel trinkt eine Kuh? Was fressen Kiihe? Verdauungssystem Rind)

=  Milchgewinnung (Melken, Wettmelken, usw.)

= Be- und Verarbeitungsvorgange am Betrieb (z.B.: Pasteurisierung, Abfillung, Verpackung,
Etikettierung; Milch-, Joghurt-, Butter-, Topfenerzeugung)

= Lebensmittelkennzeichnung (Ablaufdatum, Haltbarkeitsdatum, Zutatenliste)

Hinweis:
Zu Punkt a): Es sollten verschiedene Produktgruppen und/oder Sorten verkostet werden kénnen!

Die aufgezahlten Informationen der Punkte (b) und (c) sind Vorschlage, von denen mindestens je
2 Themen zu behandeln sind!
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2.2 Teilnehmerinnen/Teilnehmer

= mindestens 10 Kinder (Bei einer Unterschreitung ist auf Verlangen eine Begriindung erforderlich!)
= Lehrkrafte und Begleitpersonen (z.B.: Eltern)

Die Gruppe hat iiberwiegend aus Kindern zu bestehen! An Verkostungen kénnen grundsatzlich nur
Einrichtungen teilnehmen, die bereits Produktlieferungen im Rahmen des Schulprogramms erhalten!
Jedes Kind kann pro Schuljahr an einer Veranstaltung mit dem Schwerpunkt Obst/Gemiise UND einer
Veranstaltung mit dem Schwerpunkt Milch/Milchprodukte teilnehmen.

2.3 Definition landwirtschaftlicher Produktions- oder Verarbeitungsbetrieb

= Betrieb, welcher auf seinem Standort Obst, Gem{se, Milch oder Milchprodukte produziert oder
verarbeitet. (keine Weinbaubetriebe!).

= Der Betrieb muss eine AMA-Betriebsnummer bzw. eine LFBIS-Nummer - Land- und Forstwirtschaftliche
BetriebsinformationsSystem-Nummer - (gemaR BGBI. Nr. 448/1980) haben.

(Eventuell Kontaktaufnahme mit der entsprechenden Landes-Landwirtschaftskammer, um einen
geeigneten Betrieb zu finden!)

2.4 Sicherheits- und Sauberkeitskriterien miissen vom Betrieb erfiillt werden

= Es muss eine Sicherheitsberatung mit Schwerpunkt auf , Kindersicherheit” durch die Sozialversicherung
der Selbstandigen (SVS) absolviert worden sein. Der schriftliche Bericht der SVS Uber die
Betriebsberatung ist dem Antrag grundsétzlich beizulegen. Bei wesentlichen Anderungen am Betrieb, ist
ein neuer schriftlicher Bericht der AMA vorzulegen.

(https://www.svs.at/cdscontent/?contentid=10007.816458&portal=svsportal )

Sollten bei der Sicherheitsberatung Anmerkungen gemacht worden sein, sind diese umzusetzen und
eine entsprechende Dokumentation ist dem Antrag beizulegen. Wenn die Anmerkungen der
Sicherheitsberatung vom Betrieb nicht umgesetzt wurden, kann der betreffende Projektantrag
abgelehnt werden!

Die Sicherheitsplakette der SVS ist grundsatzlich zu empfehlen.

Es konnen auch andere gleichwertige Nachweise vorgelegt werden, dass die Sicherheits- und
Sauberkeitskriterien beziiglich Kindersicherheit vom Betrieb erfiillt werden!

= Der Betrieb bzw. das Betriebsgelande missen fir die betreffende Exkursion geeignet sein.

Hinweis:

Vor der Veranstaltung sollten folgende Punkte abgeklart werden:
v Versicherungsschutz

v" Verhaltensregeln flr Kinder

v’ Allergien von Kindern
v' Kontaktaufnahme mit dem Betriebsinhaber iber den Inhalt der Veranstaltung
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a) Beihilfefdhige landwirtschaftliche Erzeugnisse
Obst
Apfel Bananen Birnen Brombeeren
Erdbeeren Grapefruit Heidelbeeren Himbeeren
Riblsel . Kirschen Kiwis Mandarinen é
(schwarz, rot, weiR) s . _&
E Clementinen Marillen Melonen Nektarinen (O
(a Orangen Pfirsiche Pflaumen Physalis
% Satsumas Stachelbeeren Walnisse Weintrauben
o Zwetschken °)
=
v || Gemuse
g Erbsenschoten Karotten (Gelbriben)  Gurken Kohlrabi
(@) Paprika Radieschen Rettich Riben f.
E Paradeiser Sellerie Lauch Zwiebel %
Erbsen Linsen Bohnen Wurzelgemiise
Blattsalat Kraut
Sonstiges
Honig Krauter
Milch / Naturjoghurt
Kategorie 0 Milch ohne Zusatze <
2 (100 % Milchanteil) Joghurt, Buttermilch und Sauermilch ohne Zusatze &‘)
L :
o
Q. | | Milcherzeugnisse
)
o Getranke auf Milchbasis mit Kakao, Fruchtsaft oder
O natirlich aromatisiert ‘ ‘
- Kategorie | s
o4 (90 % Milchanteil) Ferrr\elntierte MiI.cherzeugnis_se mit Frucht§aft, 5 X
- | naturlich aromatisiert oder nicht aromatisiert oder ,
0 ohne Fruchtsaft, nattirlich aromatisiert
O
E Fruchtjoghurt
Kategorie Il Fermentierte oder nicht fermentierte \i !! ‘

(75 % Milchanteil)

Milcherzeugnisse mit Fruchtzusatz, natirlich
aromatisiert oder nicht aromatisiert

Es ist darauf zu achten, dass bei jeder Exkursion frisches Obst/Gemise und/oder Konsummilch anzubieten ist.
Milch kann von Kiihen, Schafen oder Ziegen stammen.
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b)

Zur Verkostung zugelassene landwirtschaftliche Verarbeitungserzeugnisse:

Butter Topfen Frischkase Schnittkase Sl e e | PRI L
kase Weichkase

Kase darf hochstens 10 % milchfremde Bestandteile enthalten.

Die Erzeugnisse unter den Punkten 2.5(a) und 2.5(b) diirfen folgendermalRen vorzugsweise vor Ort
verarbeitet werden:

(1) eingekocht bzw. durch Erhitzen haltbar gemacht, beispielsweise Kompott

(2) durch Einsduerung oder Garung haltbar gemacht, mit max. 10 g Salz pro 1 kg im Endprodukt,
beispielsweise Gewiirzgurken und Sauerkraut

(3) direkt gepresst oder puriert

(4) getrocknet, beispielsweise Trockenobst oder -gemise

(5) zubereitet als Salat, auch mariniert mit Pflanzendl und Speiseessig
(6) zubereitet als Aufstrich

(7) zubereitet als Suppe.

Den verarbeiteten Erzeugnissen dirfen weder Salz, Zucker, koffeinhaltiger und koffeinfreier Kaffee oder
Kaffeeauszug, Aromastoffe, ausgenommen natirliche Aromastoffe, Fett, SiURungsmittel oder
Geschmacksverstarker E620 bis E650 zugesetzt werden. In Erzeugnissen der unter (5) bis (7) darf Salz
maximal im unbedingt erforderlichen Ausmal3, bei Kdse im Ausmal} von maximal 1,8 % enthalten sein.
Bei direkt gepressten Siften sind die Vorgaben der Richtlinie 2001/112/EG zu beachten.

Da Weichkdase mit Rotkulturen meist Salzgehalte tber 2,0 % aufweisen und fir Kinder einen zu
intensiven Geschmack haben, dirfen diese Sorten nicht bei Exkursionen im Rahmen des EU-
Schulprogramms angeboten werden.

Milch kann von Kiihen, Schafen oder Ziegen stammen.

Hinweis:

Es ist erlaubt, im Rahmen der Verkostung weitere nicht ausdricklich zur Verkostung
zugelassene Erzeugnisse anzubieten, sofern sie den Zielen des Schulprogrammes entsprechen!
(z.B.: Vollkornbrot)

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an die Mitarbeiterinnen der AMA!
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2.6. Wie organisiere ich eine Exkursion auf einen landwirtschaftlichen
Produktions- oder Verarbeitungsbetrieb?

- SCHRITT 1:

= Auswahl eines landwirtschaftlichen Produktions- oder Verarbeitungsbetriebes mit Schwerpunkt
Obst/Gemuse oder Milch/Milchprodukte

= Der Betrieb muss die Sicherheitsberatung bei der SVS absolviert haben
=  AMA-Betriebsnummer bzw. LFBIS-Nummer erfragen

= Ermittlung welche Erzeugnisse und wie diese bereitgestellt werden sollen: frisch und/oder
verarbeitet

= Termin der Exkursion festlegen
= Dauer der Veranstaltung festlegen (Zeit fiir Fragen der Kinder einplanen!)
= Voraussichtliche Anzahl der teilnehmenden Kinder, Lehrer und Begleitpersonen (z.B.: Eltern)

Hinweis:

Die Dauer der Veranstaltung muss so bemessen sein, dass allen teilnehmenden Kindern die im
Projekt geplanten Inhalte ausreichend vermittelt werden kénnen! (eventuell auch Zeit fir Fragen
einplanen!)

- SCHRITT 2:

= Antrag auf ZULASSUNG ausfiillen (sofern nicht schon vorhanden)
=  Formular: ,, Antrag auf Zulassung als antragstellende Person fiir das Schulprogramm®
=  https://www.ama.at/Fachliche-Informationen/Schulprogramm/

- SCHRITT 3:

= Nach Erhalt der Zulassung: Pin flir Zugang zu https://www.eama.at/servlet/ anfordern bzw. mit
Handy-Signatur einloggen.

- SCHRITT 4:

= Antrag auf Genehmigung einer sonstigen MaBnahme erfassen und senden:
(je Schwerpunkt ist bei Bereich Schulobst oder Schulmilch auszuwahlen!)

= https://www.eama.at/servlet/ Schulprogramm / Sonstige MaRnahmen / Antrag erstellen

- SCHRITT 5:

Schriftliche Mitteilung durch AMA, ob die Veranstaltung genehmigt wird, erfolgt in der Regel binnen
14 Tagen.
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- SCHRITT 6:

= Das Datum der jeweiligen Veranstaltung ist vorab der AMA bekanntzugeben.

= Durchfiihrung der Exkursion/en und Unterfertigung der Projetbestatigung/en durch die
Einrichtung/en.

- SCHRITT 7:

=  Antrag auf Gewdhrung einer Beihilfe:

= https://www.eama.at/servlet/ Schulprogramm / Sonstige MaRnahmen / Spalte Aktion (—I—)
in der Zeile der genehmigten MalRnahme

= Der Beihilfeantrag ist innerhalb von 3 Monaten nach der letzten Veranstaltung bei der AMA
einzureichen.

- SCHRITT 8:

Zahlung der Beihilfe:
Die Bearbeitung der Antrage erfolgt innerhalb von 3 Monaten nach Einlangen in der AMA. Werden

Beihilfeantrdge unvollstandig eingebracht, konnen diese nicht zur Ganze bearbeitet werden. Wird einem
Parteiengehor der AMA zur Nachreichung nicht innerhalb der festgesetzten Frist entsprochen, erfolgt

die bescheidmalige Erledigung nach Aktenlage.

2.7 Poster "Schulprogramm der Europdischen Union“

Im Zuge der Veranstaltung ist ein entsprechendes Poster, welches auf die EU-Finanzierung hinweist, gut
sichtbar anzubringen.

Das Poster kann per E-Mail beim Bundesministerium fiir Land- und Forstwirtschaft, Regionen und

Wasserwirtschaft bestellt werden. Den aktuellen Kontakt und die aktuellen Poster finden Sie auf unserer
Website.

3. Kontakt

Sie erreichen uns:
TELEFON: 050 3151- 0

E-MAIL:  schulprogramm@ama.gv.at

Website: https://www.ama.at/Fachliche-Informationen/Schulprogramm/
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